Chifestové menu

Super cerstvy ¢esky chrest z farmy Hostin u Vojkovic I.I‘-l ‘:'l[l@ [@7 ét e @@@@
° ()

Predkrm

100g Terinka ze zeleného chfestu s jemnym kozim
syrem, polni¢kovym salatkem a doméaci maslovou

brioskou 137 155 K¢
Polévka

0,21 Krémova polévka z bilého chfestu, listovy

copdnek s ementalem "’ 109 Ké
Hlavni chod

200g Teleci kyta na masle s posSirovanym zelenym

chfestem a holandskou oméackou, vafené nové .
brambory s pazitkou 1379 365 Kc
200g Zadélavany zeleny chrest s vepfovou

panenkou a syrovou oméackou zementalu, smazené 5
bramborové §kubénky 1:7s 290 Kc
Klasika, ktera nesmi chybét

200g Cerstvy pstruh na modro s chfestovym .
salatem , 340 Kc
200g Tradicni blansirovany bily chfest.s holandskou

omackou a ztracenym vejcem, varené noveé

brambory s pazitkou 1375 - - 280Kc
Moucnik A
Rebarborovy tfeny kolaé s drobenko 'R : 15 Ké
90g Pec¢end vanilkova zmrzlina s karamelo - -
snéhem 37 > -’ ‘ \165 Ké

[
Zamek Svétla



	Chřestové menu
	Super čerstvý český chřest z farmy Hostín u Vojkovic
	1.-10. května 2026
	Předkrm 100g Terinka ze zeleného chřestu s jemným kozím sýrem, polníčkovým salátkem a domácí máslovou brioškou
	Polévka 0,2l Krémová polévka z bílého chřestu, listový copánek s ementálem
	Hlavní chod 200g Telecí kýta na másle s pošírovaným zeleným chřestem a holandskou omáčkou, vařené nové brambory s pažitkou
	200g Zadělávaný zelený chřest s vepřovou panenkou a sýrovou omáčkou z ementálu, smažené bramborové škubánky
	Klasika, která nesmí chybět  200g Čerstvý pstruh na modro s chřestovým salátem
	200g Tradiční blanšírovaný bílý chřest s holandskou omáčkou a ztraceným vejcem, vařené nové brambory s pažitkou
	Moučník Rebarborový třený koláč s drobenkou
	90g Pečená vanilková zmrzlina s karamelovým sněhem
	155 Kč
	109 Kč
	365 Kč
	290 Kč
	340 Kč
	280 Kč
	115 Kč
	165 Kč



